Frijoles negros 6 ubA BSQF

Maximum Limits of -
Total Defects Badly Foreign Material Contrasting | Classes that
Moisturel (DB, FM, CCL, Damaged Total Stones Classes2 Blend3
Grade (percent) & SPL) (percent) (percent) (percent) (percent) (percent)
U.S.No.1 18.0 2.0 2.0 0.4 0.2 0.5 4.0
18.0 3.0 3.0 0.8 0.4 1.0 4.0
U.S.No.2
Producto: Frijoles Negros Convencionales Los frijoles negros seran frijoles sanos, enterosy secos que han sido procesados a un grado
USDA # 1 o mejor, segun las necesidades de los clientes.
Precios: FOB y Entregado
Nlltl'itiOlI Facts Amount Per ServingCantidad por porcidn % DV*/% VD*  Amount Per Serving/Cantidad per porcidn % DV* /%VD*
. . _——-----
Embalaje: Ferrocarril a granel, bolsa S i . ;
Datos de Nutricion rotal Fayerasa Total 05 1% Total Carh./Carbohidrato Total 3 11%
Envio: Ferrocarril Serving Size / Porcidn 1/4 cup/tza Saturated Fat/Grasa Saturada 0y 0%  Dietary Fiber/Fibra Dietética8g  27%
) o . . (dry/seco) (48q) -
Disponibilidad: A partir de septiembre T Trans Fat/Grasa Trans Og Sugars/Azicares 1g
alories/Lalorias 5
. . Cholesterol/Colesterol Om 0% Protein/Proteina
Origenes: Estados Unidos g L
* Percent Daily Values (DV) are based on a 2,000 Sodium/Sodio Smg 0%
Grados del USDA: 1 e O e /™ iaminDIVamitaD Oy 0% -Gabium/Gakio GOmg 4% lon/Hero 3mg 15 -Pokssium Patsio 1 30mg 5%




